
Getränkekarte 
 

Biere 
Spaten hell vom Faß     0,5l   €  5,30 
Spaten hell -Schnitt-        €  4,30 
Löwenbräu Dunkel  

im gekühlten Steinkrug    0,5l   €  5,40 
Spaten alkoholfrei      0,5l   €  5,30 
Löwenbräu Pils vom Faß     0,3l   €  5,30 
Radler       0,5l   €  5,30 
Franziskaner Weißbier vom Faß    0,5l   €  5,40 
Franziskaner Weißbier dunkel    0,5l   €  5,40 
Franziskaner Weißbier leicht    0,5l   €  5,40 
Franziskaner Weißbier alkoholfrei   0,5l   €  5,40 
Ruß´n        0,5l   €  5,40 
Franziskaner Kellerbier 

im gekühlten Steinkrug    0,5l   €  5,40 
 
 
 

Alkoholfreie Getränke 
„Münchener Hauswasser“     1 l   €  4,40 
Speziell filtriertes Wasser, spritzig oder still. 
 

Adelholzener Classic spritzig oder naturell  0,25l   €  3,60 
Adelholzener Classic spritzig oder naturell  0,75l   €  7,40 
Tafelwasser       0,4l   €  3,70 
Almdudler       0,35l   €  4,80 
Apfelschorle      0,4l   €  4,80 
Johannisbeerschorle     0,4l   €  4,80 
Orangenschorle      0,4l   €  4,80 
Rhabarberschorle      0,4l   €  4,80 
Maracujaschorle      0,4l   €  4,80 
Holunderschorle      0,4l   €  4,80 
Spezi Schwip Schwap (1,14)     0,4l   €  4,50 
Bluna Orangenlimo (1,2,11)     0,4l   €  4,50 
Afri Cola (1,14)       0,4l   €  4,50 
Afri Cola ohne Zucker  (1,2,9,14,15)    0,3l   €  3,80 
Bluna Zitronenlimo      0,4l   €  4,50 
 
 



Aperitif- und Weinkarte 
 

Aperitif 

Campari Soda (1)      25%    4cl  € 5,90 
Campari Orange (1)      25%    4cl  € 6,90 
Aperol Spritz (Prosecco, Soda, Aperol)    0,25l  € 6,90 
Lillet Wildberry (Lillet Blanc, Schweppes Wild Berry)  0,25l  € 6,90 
Sanbitter Orange   (Alkoholfrei)   0,25l  € 6,90 
Sanbitter Soda   (Alkoholfrei)   0,25l  € 5,90 

Sekt & Schaumwein 

Prosecco Terra Serena Spumante    0,1l  € 4,10   

Prosecco mit Holunderblütensirup    0,1l  € 4,30 
       mit Rhabarbersaft/Orangensaft   0,1l  € 4,30 

      mit Aperol (1)     15% 0,1l  € 4,30 
 

Prosecco Terra Serena Spumante  Flasche 0,75l  € 31,50 

Champagner 

Champagner      Flasche  0,75l  € 110,00 
Champagner rosé     Flasche  0,75l  € 145,00 

Offene Weißweine 

Grüner Veltliner, Hugl-Wimmer, A    0,2l  € 6,80 
Chardonnay, Vinicola Serena, I     0,2l  € 7,50 
Riesling, Lorenz, Mosel, A     0,2l  € 7,50 
 

Offene Roséweine  

Chiaretto Bardolino, Lenotti, Venetien, I   0,2l  € 7,50 

Offene Rotweine 

Zweigelt, Hans Topf, Kamptal, A    0,2l  € 6,80 
Cabernet Sauvignon, Pirlet, Pays d’Oc, F   0,2l  € 7,50 
Primitivo del Salento, San Donaci, Apulien, I   0,2l  € 7,50 
 
 

Weinschorle weiß, rot oder rosé (auch Süß)   0,4l  € 7,50 

 



Flaschenweine weiß  0,75 l 

Gemischter Satz, Hugl-Wimmer 
Weinviertel, A     Trocken 0,75l   €  32,50 
 

Klassischer Gemischter Satz aus den Rebsorten Veltliner, Muskateller und Riesling. Vereint die 
Würze des Veltliners mit der Duftigkeit des Muskatellers. Der Riesling sorgt für Animation.  
 

Pinot Grigio, Concilio 
Trentino, I      Trocken 0,75l  €  34,50 
 

„Pinot Grigio“ der Extraklasse. Kraftvolle würzige Art mit lebhaftem Spiel am Gaumen. Im Duft 
finden sich Stachelbeeren, helle Birne und auch leise, nussige Töne. Begleitet perfekt 
Kalbsfleisch, Fisch- oder Pastagerichte. 
 

Lugana Limne, Tenuta Roveglia 
Lombardei, I     Trocken 0,75l  €  36,50 
 

Die Weinberge von Tenuta Roveglia liegen am Südufer des Gardasees mit mineralischen und 
lehmigen Böden. Und der „Limne“ Lugana besitzt die besten Eigenschaften der Region: eine 
kräftige Struktur, einen delikaten Duft und vielschichtige Aromen. Mit seinem trockenen, leicht 
herben Bittermandelgeschmack begleitet er Fischgerichte, aber auch Pasta und 
Hähnchenfleisch perfekt. 
 

Grüner Veltliner Wechselberg, Hans Topf 
Kamptal, A      Trocken 0,75l  €  38,50 
 

Der Einstieg in die Strasser Rieden! Die mächtigen Gneisböden des Wechselbergs, geprägt von 
der böhmischen Masse, merkt man dem Grünen Veltliner Ried Wechselberg deutlich an. Die feine 
Mineralik in der Nase unterstützt von einer straffen Säure, macht diesen Wein zu einem 
optimalen Speisebegleiter. 

 
 

 

 

 

 

 

 



Flaschenweine rosé  0,75 l 

Ca´Maiol Roseri Valtenesi 
Chiaretto, Venetien, I    Trocken 0,75l   €  34,50 
 

Eleganter, verlockender Duft mit Aromen von Pfirsich, weißen Johannisbeeren, Frühlingsblüten, 
Lychis und Salbei, frisch und körperreich, voller Geschmack. Entweder einfach so auf der 
Terrasse oder zu frischen Salaten und kalten Vorspeisen ein Genuss. 
 

Miraval Rosé, Château Miraval 
Provence, F      Trocken 0,75l     €  46,50 
 

Château Miraval, ein 500 ha großes Weingut, liegt im Herzen der Provence. Im Jahr 2012 wurde 
es von Brad Pitt und Angelina Jolie erworben, die es bis heute zusammen mit den 
südfranzösischen Topwinzern von Famille Perrin bewirtschaften. Innerhalb kürzester Zeit 
avancierte der von ihnen erzeugte Roséwein in seiner eigenständigen Flasche zu einem der 
besten Rosés der Provence mit regelmäßigen Top-Bewertungen und hat heute Kultstatus. In der 
Nase Aromen von frischem Obst und Zitrusfrüchten. Am Gaumen kräftig mit Noten von 
Zitrusfrüchten und weißen Blüten. Leicht salziges und sehr elegantes Finale. DER Sommerwein 
schlechthin. 

 
 

Flaschenweine rot  0,75 l 

Castell-Castell 1224 
Franken, D       Trocken 0,75l  €  31,50 
 

Cuvee aus Dornfelder, Domina und Portugieser benannt nach seiner Casteller aus dem Jahr 1224. 
Röst- und Raucharomen mit Duft nach reifen dunklen Beeren, ausgeprägt und kräftig, wobei die 
Gerbsäure harmonisch eingebunden ist. Toll zum Schweinsbraten mit Knödl, Salate oder auch 
ein gebratenes Fischfilet. 
 

Chateau de Trignon, Quiot 
Cotes du Rhone, F      Trocken 0,75l  €  35,50 
 

Intensiv rubinrote Farbe. Kräftige Fruchtaromen von Sauerkirsche und roter Johannisbeere 
werden abgerundet von leicht mandeligen Noten. Am Gaumen feinwürzig und elegant. Passt zu 
Schmorgerichten, kräftigen Käsesorten oder Gerichten mit Rotweinsauce. 
 

Umathum Blaufränkisch 
Burgenland, Neusiedlersee, A   Trocken 0,75l  €  38,50 
 

Blaufränkisch ist DIE burgenländische Rotweinsorte mit charaktervollen, feurigen, kernigen 
Weinen. Granatrote Farbe, in der Nase grüner Pfeffer unterlegt mit Minze und Eindrücken von 
Granatapfel, geschmeidig am Gaumen mit Anklängen von Johannisbeeren und Graphit, 
ausgewogenes Tannin mit langem Abgang. Perfekt zu Schmorgerichten, Steaks und Gegrilltem. 



Heiße Getränke      
 

Tasse Dallmayr Kaffee        €  3,50 
Haferl Dallmayr Kaffee        €  4,40 
Cappuccino          €  3,90 
Milchkaffee im Haferl        €  4,40 
Latte Macchiato         €  4,50 
Espresso          €  2,40 
Haferl Heiße Schokolade  mit Sahne      €  4,40 
Dallmayr Tee im Haferl         €  3,80 
 (Pfefferminz, Kamille, Waldbeere, Darjeeling Brillant oder grüner Tee) 
 

Schnäpse 
 

Asbach Uralt     38% 2cl   €  3,50 
Fernet Branca     40% 2cl   €  3,50 
Ramazotti      30% 2cl   €  3,50 
Averna      32% 2cl   €  3,50 
Jim Beam      40% 2cl   €  4,50 
Wodka       40% 2cl   €  3,50 
Grappa Nonino     40% 2cl   €  4,50 
 

Schnitzenbaumer‘s Edelbrände aus Sauerlach 
 

Obstler      42% 2cl   €  3,50 
Williamsbirne     42% 2cl   €  3,80 
Marillenbrand     42% 2cl   €  3,80 
Kirschwasser     42% 2cl   €  3,80 
 

Lantenhammer´s feinste Edelbrände und Liköre  
       
Mirabellenbrand     42%  2cl   €  5,80 
Waldhimbeergeist     42%  2cl   €  5,80 
Haselnussgeist     42%  2cl   €  5,80 
Vogelbeerbrand     42%  2cl   €  6,90 
Walnuss Likör     30%  2cl   €  4,50 
Heidelbeer Likör     25%  2cl   €  4,50 
 

Zusatzstoffe: 
1=mit Farbstoff, 2=mit Konservierungsstoff, 8=mit Phosphat, 9=mit Süßungsmittel, 
11=mit Orangeschmack, 13=chininhaltig, 14=koffeinhaltig, 15=Nährwertangabe je 100g, siehe Flasche 


